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ほぐれやすくスティック形状で食べやすい 
魚を手軽に味わえるおやつ 

「焼あじスティック」 

9月8日（月）より新発売 

株式会社なとり（本社：東京都北区 会長兼社長：名取三郎）は、「焼あじスティック」を9月8日（月）より

新たに発売いたします。 

 

 

 

■開発背景 

珍味市場において、えいひれ、焼あじ、鮭とばなど魚素材の製品が長く親しまれており、健康志向の高ま

りも追い風となって魚系ジャンルは拡大傾向にあります。 

しかし一方で、日本人の食生活では「魚離れ」が進んでいます。骨や尾がある、食べにくいなどの理由から、

魚を食べるハードルが高いのが実情です。ただし、魚料理への好感度自体は高く、「魚を食べたい気持ち

はあるけれど、手間がかかるので避けてしまう」という声が多いこともわかっています。 

そこで着目したのが「おつまみ」です。 

魚を手軽に、おいしく味わいたい方に向けて、お酒のお供はもちろん、おやつとしても楽しめる新しい魚

素材製品をご提案いたします。 
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■商品特長 

▹食べやすいスティック形状 

骨や尾を気にせず、ほぐれやすくて食べやすい。 

手がベタつきにくいスティック形状なので、様々なシーンで気軽に楽しめます。 

 

▹甘めがおいしい味付け 

魚本来の旨みに砂糖のまろやかな甘さを合わせ、おやつにぴったりの味わいに仕上げました。 

 

▹なにげにちょこちょこたんぱく質 

１袋あたり 12.1gのたんぱく質。おやつを楽しみながら、自然にたんぱく質も摂れます。 

 

  

■商品開発者コメント 

Ｑ.チャレンジした点はどんなところですか？ 

魚素材のおつまみは多い一方で、おやつ向けの製品は少ないジャンルです。より幅広い方に魚を気軽に楽

しんでいただけるよう、あえて「おやつ寄り」に仕上げた点です。 

 

Q.こだわりのポイントを教えてください 

2点あります。1つ目は、いつでも手軽に食べやすいよう、焼あじをスティック状にし、保存に便利なチャッ

ク付き袋にした点です。2つ目は、おやつらしい親しみやすさを表現した可愛らしいパッケージです。魚を

食べるハードルを下げ、手軽に楽しんでいただければ嬉しいです。 

（開発担当、製品企画担当） 
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出典：インテージ SRI+ カテゴリ:魚 

期間：2022 年度～2024 年度 

指標：累計販売規模 ２２年度を１００とする 

出典：当社自主調査 WEB アンケート 

2020 年実施（n=1217） 、2021 年実施（n=919）、 

2022年実施（n=953）、2023年実施（n=899） 一部抜粋 

魚の珍味は売上伸長 
 

おつまみのおやつ化が進行 



 

■商品概要 

製品名 焼あじスティック 

規格 32g 

参考小売価格 378円（税込）※消費税 8％ 

発売地域 全国（スーパー、GMSなど） 

発売日 2025年 9月 8日(月) 

 

【本リリースに関するお問い合わせ先】 
報道関係の皆様： 株式会社なとり 製品ＰＲ担当 TEL 03-5390-8111  担当 佐久間・小寺 

お 客 様： 株式会社なとり お客様相談室 TEL 0120-544-710＊ （受付時間 平日9:00～17:00） 

＊掲載時に電話番号を記載いただく場合は、上記の番号を記載願います 
 


