
z

〒114-8611 東京都北区王子5-5-1

https://www.natori.co.jp

■開発背景

■商品概要
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販売ルート

ターゲット

■商品特長
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　近年、チーズ製品の傾向としてお酒が進む、濃厚で「おつまみ」に特化したフレーバーが増えています。

　また、夏に食べたい味わいとして「辛い味わい」が求められており、当社「チータラ」においても、辛みの定番「唐辛子」を効

かせ、よりお酒のおつまみに特化させることで夏場の需要を取り込みます。

　今回、老舗ブランドである「八幡屋礒五郎」のこだわりの「焙煎一味」を使用することで、上品でピリッと辛いおつまみにぴっ

たりの味わいにすることでお酒を飲むシーンをより豊かにします。

2023年5月9日

老舗のこだわりの一味を使用した、夏にぴったりな「チータラ」

<チルド>チータラⓇ 一味唐からし味 【期間限定】  6月5日（月）より新発売

チータラⓇ 一味唐からし味 【期間限定】  ６月12日(月)より新発売

 　株式会社なとり（代表取締役会長兼社長：名取三郎、東京都北区）は、「＜チルド＞チータラⓇ 一味唐からし味」を6月5

日（月）、「チータラⓇ 一味唐からし味」を6月12日（月）より期間限定で新たに発売いたします。

全国

チータラⓇ

一味唐からし味

<チルド>チータラⓇ

一味唐からし味

55g 24g

378円（税込） 151円（税込）

「八幡屋礒五郎」一味唐からしをチーズに練りこんでいるためしっかりとした辛みがあり、おつまみにぴったりの味わいになっていま

す。一味は、厳選した“国産唐辛子”をこだわりの製法で焙煎・粉砕した八幡屋礒五郎の「焙煎一味」を使用しています。

後引くおいしさの チータラⓇ

ただ辛いだけではなく、マイルドなチーズと組み合わさることで次から次へと手が伸びる後引くおいしさの チータラⓇです。

八幡屋礒五郎とは、江戸時代の元文元年（1736年）より約280年以上続く老舗の七味唐辛

子メーカーです。東京・浅草寺の「やげん堀」、京都・清水寺の「七味家本舗」と共に、

日本三大七味唐辛子に数えられています。

CVS:2023年6月12日(月)～2023年9月30日(土)

一般:2023年6月26日(月)～2023年9月30日(土)

CVS:2023年6月5日(月)～2023年9月30日(土)

一般:2023年6月26日(月)～2023年9月30日(土)

スーパー、GMS、CVSのおつまみ売

場、ドラッグストアなど

スーパー、GMS、CVSの

チルドチーズ売場

老舗ブランド「八幡屋礒五郎」の一味唐からし使用

珍味チーズユーザー

辛い味わいが好きな方

チルドチーズユーザー

辛い味わいが好きな方
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【お客様からのお問い合わせ先】

株式会社なとり お客様相談室 0120－544－710

＊掲載時に電話番号を記載いただく場合は、上記の番号を記載願います。

【報道各位からのお問い合わせ先】

株式会社なとり 製品ＰＲ担当 小寺

E-mail：pr＠natori.co.jp TEL：03-5390-8213

https://www.natori.co.jp/

