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■開発背景

■商品概要
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■商品特長
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　新型コロナウイルスの影響で自宅でお酒を楽しむ方が増加しております。また外食を控える風潮からお店

で食べるような惣菜的なおつまみのニーズが高まっております。酒肴逸品シリーズは、そんなニーズを捉え

た商品です。今後更なる成長を見込むべく、おつまみと相性の良い「いか」素材を使用した商品を新発売い

たします。

2022年7月26日

外食で出される“おつまみ料理”をそのままパックしたようなおつまみ

酒肴逸品　炙り風焼きいかピリ辛味
8月8日(月)より新発売

　株式会社なとり（代表取締役会長兼社長：名取三郎、東京都北区）は、「酒肴逸品　炙り風焼きいかピリ

辛味」を、8月8日（月）より新たに発売いたします。

輪切り形状にすることで、いか本来のプリプリとした食感を引き立たせました。

ヒゲタ醤油「本膳」を使用

酒肴逸品　炙り風焼きいかピリ辛味

36ｇ

324円（税込）※消費税8％

全国

2022年8月8日(月)

スーパー、量販店、コンビニエンスストアの

おつまみ売場や酒売場など

色、味、香りのバランスが整ったこいくちしょうゆがいかの風味を引き立てます。

常温長期保存

レトルト商品ですので、ウェットなおつまみなのに常温保存が可能です。

賞味期間は13ヶ月と長期保存ができ、ローリングストックとしてもご活用いただけます。

ひとり飲みでちょっとした贅沢を楽しみたい方

するめいかのプリプリとした食感
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【お客様からのお問い合わせ先】
株式会社なとり お客様相談室 0120－544－710

＊掲載時に電話番号を記載いただく場合は、上記の番号を記載願います。

【報道各位からのお問い合わせ先】
株式会社なとり 製品ＰＲ担当 小寺
E-mail：pr＠natori.co.jp TEL：03-5390-8111

しゅこういっぴん

https://www.natori.co.jp/

